o A PARTAGER - PLATTEN ZUM TEILEN - SHARING PLATTERS e

Peau HE.-
Gerducherter Lachs aus Norwegen, Keta-Lachsrogen, Millesime-Sardinen, Tomaten-Coulis, Meerrettich-Mousse, eingelegter Rettich
Saumon norvegien fume, caviar de saumon Keta, sardines millésime, coulis de fomate, mousse de raifort, radis mariné

Smoked Norwegian salmon, Keta salmon roe, millesime sardines, tomato coulis, horseradish mousse, pickled radish

Yo Ylotsanne - PLATS DE CONSISTENCE - DEFTIGES -

HEARTY

Walliser Trockenfleisch-Spezialitdten und Hobelkase, eingelegtes Gemiise, hausgemachtes Chutney, Borettane-Zwiebeln .. . . . .
Variété de spécialités de viandes séchées du Valais et fromage  rebibes, légumes marinés, chirtney maison, ojgnons Boretfane W yww;tej M]ﬂ/dd il %ﬂé{f wu/ Ghuremn d)d&f ......... 28.-/38.-
Varieties of Valaisan specialty cured meats and thinly sliced Hobelkdse cheese, mixed pickles, homemade chutney, Borettane onions Jartare de beeuf 3 assaisonnement traditionnel, pain toasté, salade verte
Beef tartare with traditional seasoning and condiments, toasted bread, green salad 10gr/1400r
e 16.-/26.-/36.-

Lokale und internationale Kasespezialititen, hausgemachtes Chutney @ ZW 54#%-&4@ 28.-
Spé{/b//feko’e/'/amagg/e’g/'o/la/eseh?z(erqaf/ma/es, chutney maison mit Aubergine, Kichererbsen und Siisskartoffel, serviert mit Basmatireis und Naanbrot
Regional and International cheese specialties, homemade chutney Curry vegan de gurkha avec aubergine, pois chiches et patates douces, serviavec d iz basmati et du pain naan
fd ﬁé&ffléﬂ W 18.-/34.- Vegan Gu.rkha Cu&v with eggplant, chickpeas and sweet potatoes, served with basmati rice and naan bread
Frische, hausgemachte Antipasti aus unserer Feinkostvitrine; wahlen Sie zwischen einer Variante von drei oder sechs %Il[é ] M VOIW e . . . e - 32.-
Antipasti frais et faits maison de notre vitrine d'épicerie fine; choisissez entre une variante de trois ou six Original mit Eigelb vom Schweizer Bio-Ei, knuspriger Walliser Coppa-Schinken und Shrinzkdse-Spane
Fresh, homemade antipasti from our delicatessen display vitrine; choose between a variant of three or six [ originale au jaune a’eeuf bio suisse, coppa valalsanne croustillante et copeaux de fromage Shrinz
fgj (2 20 (8 s, 99 - Oggmal spaghetti carb.onara with organic Swiss egg yolk, crispy Valaisan coppa ham and Shrinz cheese shavings
Gedampfte Hefebrotchen mit pulled Beef, Gurkenrelish und Koriander begleitet von scharfem Kimchi W CSA/ W’ 140gr HH.-
Petits pains cuits 3 [a vapeu au pulled beef, concombre et coriandre accompagneé de Kimchi énicé Schweizer Rindsentrecote begleitet von alpiner Kréuterbutter mit Pommes Allumettes und saisonalem Gemiise
Steamed bun with pulled beef, cucumber and coriander, accompanied by spicy Kimchi Entrecote de beeuf suisse accompagnée de beurre aux herbes des Ajpes avec des pomimes allumettes et légumes de saison

. Swiss beef entrecote accompanied by alpine herb butter, Shoestring potatoes and seasonal vegetables
P Veyi Bao Buns 2 | £ Smashed B 3
LAt g (LA sl (U it 8 o et i Knuspriges schweizer Rind, smm hausgemachten Butter Bun mit Raclettekdse und Country Frites

aux pleurotes du panicaut, concombre, mayonnaise pimentée et kimchi . . N . .
p P ’ , Mt p Burger de beeuf croustillant suisse smashea, dans un bun au beurre maison avec fromage a raclette et frites country

Crispy smashed burger from Swiss beef in a homemade butter bun with raclette cheese and country fries

Cscalipe Yhennoise .-

with king oyster mushrooms, cucumbers, chili mayonnaise and kimchi
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffelsalat, siiss-saurem Gurkenrelish relish und Preiselbeerkompott

o POTAGES & SALADES - EINTOPFE & SALATE - SOUPS & SALADS e
Escalope viennoise de veau avec une salade de pomimes de ferre et concombres algre-douces, compote d alrelles rouges
@ W gg Veal Wiener Schnitzel with potato salad, sweet and sour cucumbers and cranberry compote
s ch AU ............o..cooooooeeoeeeeeeeseessee e 9- Fhieh dos (%}% MARKTPREIS

|mit oder ohne Schlagrahmhaube

Velouté de fomates o Valais avec ou sans créme fouetfée mit_frischem Gemilse und Beilage , . . . .
Valaisan tomato soup with or without whipped cream Poisson du jour accompagne de /éguimes frais et garnitures prix du marché

Catch of the day with fresh vegetables and sides market price

LV ... 6 | | nguine Hglio ¢ Vo %6-/36-

Hausgemachte consommé vom Ochsenschwanz mit Fleischeinlage
Consomimé de gueue de boeuf maison avec garniture de viande

mit Piment d’Espelette und Parmesan mit oder ohne Riesencrevetten
avec piment d’Espelette, parmesan, avec al sans crevettes géantes

Home madle oxtail bone broth consomme with meat garanish PORTION / SCHIISSEL - ROL - BOWL with Piment d’Espelette, Parmesan, with or without king prawns
Pot au fou %- | | Ghogue Monsiews (Walllsor At %.-
Klarer Hiihncheneintopf mit Wurzelgemiise und Friihkartoffeln mit Walliser Rohschinken und Raclette Kase
Bouiflon dlair de volaille avec poulet, aux légumes racines et pomines de terre nouvelles Croque Monsieur Valaisan : avec jambon cru o Valals et fromage racletfe
Clear chicken broth with chicken, root vegetables and new potatoes Grilled cheese sandwich with local valaisan raw ham and raclette cheese
D Kuacbiger guiines PltBali..............ooo 2-/20- | | 0P Giogue Monsiear Y Gewino. 21.-
Salade verte croquante mit Tomaten, Mozzarella und hausgemachtem Basilikum-Pesto
(risp green leaf salad Croque Monsieur 3 Ia tomate, mozzarella et pesto au basilic fait-maison
> Grilled cheese sandwich with tomato, mozzarella and a basil pesto
Salude Gosa 21- / 38-
P Er I e e e CROOUE SANDWHICH & CROQUES SERVIERT MIT / SERVI AVEC / SERVED WITH
Laitue romaine avec saice (ésar, suoréme de poulet et copeauy de parmesan Siisskartoffel-Chips oder griinem Salat
Romaine lettuce with chicken breast, Caesar dressing and Parmesan shavings Chips de patales douces ou salade verfe

@ c%ydll 90& $ 010/ 18- /3.~ Sweet potato crisps or green salad

Kichererhsen, Edamame, Gurken, Radieschen, Kirschtomaten, Quinoa und Sesam Dressing
Pois chiches, edaimame, concombre, raals, tomates cerises avec quinoa et vinaigrette au sésame
Chickpeas, edamame, cucumber, radishes, cherry tomatoes with quinoa and sesame dressing

L5 bbb dbo sl

Alle unsere Salate konnen auch in der Schiissel zum Teilen bestellt werden
Nos saladles sont aussi servies en grand bol 3 partager
All our salads are also served in a hig bowl to share

Gufe glace Miabeau B Famisw i tle Dnma 12-

Geeister Espressotini mit Amore di Licore

Espressotin glacé avec Amore di Licore mit frischen Erdbeeren / aux fraises fraiches [ with fresh strawberries

Iced Espressotini with Amore di Licore gm aﬁ ca % 12
ge @MWII{@ 12.- Geeister Kaffeeschaum  (réme glacée au café Frozen coffee foam

Lauwarmer Schokoladen-Brownie mit Caramel fleur de sel Glacé 5 . g

Brownie au chocolat tiéde, avec glace caramel salé f %f/éaﬂ 5&014% PRO KUGEL / PAR BOULE / PER SCOOP &.-

Warm chocolate brownie with salted caramel ice cream

Glnls P LE WEEKEND BRUNCH o)
ppls Fiosecco - (oupe dle Prosecco- Glass of Prosecco

Changensaft - usdvame- vangeiice A W ) 560@22) widd Fis %g(i ' Muesl Bicher ot maison
57(@%@ 0a,/é4, gzgj‘ggﬂa&a[ /77 QM W Assletfe de V/b/m'esér/le'e[op/za)lfa/alira/me, 5p{rl29//le’m’efmm3gﬂ: ?Honjemad:eSW|s;s muesllB; ucherg

3 . . . saumon fume et fromage frais
(afé ou the de votre choix - Coffee or tea of your choice Platter of Valaisan Coppa dried meat and cheese specialities Saladline de fruits frais / Fresh fruit salad

3 sz % z IIIIZ e . ) smoked salmon and cream cheese f e CS) % é % é
K %‘d‘z‘m@” WZ Pochiaite Siev Penedlet mit Hollndaise Sauce Biownie mit Rakn
g Eufs poches bénédlctine avec sauce hollandaise Brownie au chocolat tiéde, avec (réme Chantilly

Panfer de pain, crolssants, confitures, beurre oes ajpages Poached eggs Benedict with hollandaise sauce e
Bread basket, croissants, jams, alpine butter Warm chocolate brownie with whipped cream

DER DELI BRUNCH: SAMSTAGS & SONNTAGS, 11.00-15.00 UHR AB 2 PERSONEN, 55.00 CHF PRO PERSON
LE WEEKEND BRUNCH EST SERVI LE SAMEDI ET DIMANCHE, 11.00 A 15.00 HEURES A PARTIR DE DEUX PERSONNES, 55.00 CHF PAR PERSONNE
OUR BRUNCH IS SERVED ON SATURDAYS AND SUNDAYS, 11.00 AM - 3 PM AS OF 2 PEOPLE, 55.00 CHF PER PERSON



