e PLATS DE CONSISTENCE - DEFTIGES — HEARTY @

* A PARTAGER - PLATTEN ZUM TEILEN - SHARING PLATTERS ®

Tartare de beeuf 3 [ assaisonnement tradiitionnel, pain toaste, salade verfe

5 Beef tartare with traditional seasoning and condiments, toasted bread, green salad 19gr/140gr
ean 4B.-
Gerducherter Lachs aus Norwegen, Keta-Lachsrogen, Millesime-Sardinen, Tomaten-Coulis, Meerrettich-Mousse, eingelegter Rettich @ Z;W é[ﬂ%— @W 28.-
Saumon norvegien fume, caviar de saumon Keta, sardines millésime, coulls de fomate, mousse de raifort, radlis mariné mit Aubergine, Kichererbsen und Siisskartoffel serviert mit Basmatireis und Naanbrot
Smoked Norwegian salmon, Keta salmon roe, millesime sardines, tomato coulis, horseradish mousse, pickled radish Curry vegan de gurkha avec aubergine, pois chiches et patates douces serviavec du riz basmati et ol pain nasn
; Vegan Gurkha Curry with eggplant, chickpeas and sweet potatoes, served with basmati rice and naan bread
% %m 2. és (LI p p
Walliser Trockenfleisch-Spezialitaten und Hobelkdse, eingelegtes Gemiise, hausgemachtes Chutney, Borettane-Zwiebeln oq M \s22h : 36.-
Variété de spécialités de viandes séchées du Valais et fromage a rebibes, /égumes marinés, chutney maison, oignons Borettane Hiihnchen in cremiger Riesling Sauce mit Speck, Kartoffelpiiree und Sauerkraut
Varieties of Valaisan specialty cured meats and thinly sliced Hobelkdse cheese, mixed pickles, homemade chutney, Borettane onions (oq au Riesling aux lardons, purée de pomimes de terre, Sauerkraut
@ fe 1B./7 /38 Chicken braised in white wine cream sauce with bacon, buttered mashed potatoes, Sauerkraut
Lokale und internationale Kasespezialitaten, hausgemachtes Chutney : SN g 4 - Joneeneeee
Spécialités de fromage régionales et internationales, chutney maison Eigelb vom schweizer Bio Ei, knuspriger Walliser Coppa Schinken und Sprinzkase Spahne
Regional and International cheese specialties, homemade chutney Jaune de ['eeuf BI0 suisse, jambon valaisan coppa croustillant et copeaux de fromage Sbrinz
. . . 3 Swiss Bio egg yolk, Valaisan coppa ham crisp and Sprinz cheese shaving
% sélection %fzpaé/z 18.-/34.- .
£ Steak s fiilos Y -

Frische, hausgemachte Antipasti aus unserer Feinkostvitrine; wahlen Sie zwischen einer Variante von drei oder sechs.

Antinasti frais et faits maison de notre vitrine dpicerie fine; choisissez entre une variante de trois ou siy. Schweiger Rindsentrec'ﬁle begleitet von alpiner Krauterbutter mit Pommes Allumettes und saisonalem Ggmﬁse ]

Fresh, homemade antipasti from our delicatessen display vitrine; choose between a variant of three or six. Entrecdte de boeuf suisse accompagnée de beurre aux herbes des Alpes avec des poimimes allumette et léguimes de saison
i e, . Swiss beef entrecdte accompanied by alpine herb butter, Shoestring potatoes and seasonal vegetables

Sardines Millésimées La Perle des Dieux 2020 +2.-

: - % Puiger 35.-
OOJW lé QZW a & @Mm B ER/21.- 12 ER/32.- Sw{s Beef Burger im Brioche Bun, Alpkase, Pommes Frites und hausgemachte Triiffelmayo

Weinbergschnecken, gratiniert mit hausgemachter Kriuter-Knoblauchbutter Burger de beeuf suisse, pain burger brioché, fromage d'alpage, pomimes frifes et mayonnaise a a truffe
Gratiné au beurre-aillé et fines herbes maison Swiss Beef Burger in a brioche burger bun alpine cheese, French fries, and homemade truffle mayonnaise

Gratined escargots with homemade herbs and garlic butter %% (S’W ) W YE.-

mit Kartoffelsalat Siiss-saurem Gurkensalat und Preiselbeeren-Kompott
£scalope viennoise de veau avec une salade de pomimes de terre salade de concombre aigre-douce et compote o'airelles rouges

o PI]TAEES a‘ SALA]]ES = EINTI]PFE a‘ SALATE - S["JPS a‘ SALA]]S. Veal Wiener Schnitzel with potato salad sweet and sour cucumber salad and cranberry compote

Fhich dos Jages MARKTPREIS

@ W 9‘4 g- mit frischem Gemiise und Beilage
d%% WW ..................................................................................... 5 Poisson du jour accompagné de légumes frais et garnitures priy duy marché

mit oder ohne Rahm : - .
Velouté de tomates dy Valais avec o Sans réme (atch‘of the day with fresh vegetables and sides market price
Valaisan tomato soup with or without cream @W 26.-

@ W& M&W M WM‘%” E- mit Stracciatella fior di latte Kase, Kirschtomaten, Ruccola und Walliser Rohschinken

P o i T au fromage Stracciatella fior di latte, fomates cerises, ruccola fambon cru Valaisan
QsomECOUTIEdiEGUCi (LenSres 005 a IoevE with Stracciatella fior di latte cheese, cherry tomatoes, arugula, valaisan raw ham
Double beef broth with marrow dumplings

PORTION / SCHiiSSEL - BOL - BIWL | | 0D Hnguine Aplho e ‘Dl 2%.-

mit Piment d’Espelette und Parmesan

@é/w“m% (5) a/d Y4 %fe@tﬂaﬁw .......................................................... 12.- 7 20.- Linguine Aglio e Olio au piment dEspelette et au parmesan rpé

Salade verte avec une vinaigrette 3 13 framboisée Linguine Aglio e Olio with Piment d’Espelette and grated Parmesan cheese

Green salad with raspherry dressing gv;c'z:?:\elgtggﬁ:::s 36.-

O Silad da g W 95 | | B it Hoocads Plibsandinch

Salat aus frischen Tomaten, Gurken, roten Zwiebeln, Oliven und Ziegenmilch Feta Kése, mit Petersilie und extra nativem Olivendl g . o . .
vegan, mit Hummus und Grillgemiise mit norvegischem Réucherlachs 22./28.-

Salade de tomates, concombres, onions rouges, olives, et fromage de chévre Feta, affiné au persi et hurle dvlive extra vierge
Salad from tomatoes, cucumbres, red onions, olives and goat milk feta cheese, with parsley and extra virgin olive oil Club Sandwich I avocat, houmous et légumes griilées; végan ou avec saumon fumé norvégien

Veggie avocado club sandwich with hummus and grilled veggies, vegan or with smoked salmon from Norway

Salude Negoise M-/ %5- | | Ghogue Honsieas TYellser Fot 2.

mit griinen Bohnen, Salzkartoffeln, schwarze Oliven, rote Zwieheln, Albacore Thunfish in Olivendl, gekochtem Ei und Anchovis Sauce mit Walliser Rohschinken und Radlette Kise

avec fharfcots verts, poimimes de terre vapedr, olives noites, onion rouge, thon Albacore 3 /huile o olive, Crogue Monsieur Valaisan : avec jambon cru o Valais et fromage raclette

aeuf dur et sauce aux anchols Grilled cheese sandwich with local valaisan raw ham and raclette cheese

with green beans, hoiled potatoes, black olives, red onions, Albacore tuna in olive oil, boiled egg and anchovy sauce @ g/ww UC%MW 9/ gem 9.

@ f&f M ‘é W mit Tomaten, Mozzarella und hausgemadhtem Basilikum-Pesto

Crogue Monsieur 3 1 tomate, mozzarella et pesto au basilic fait-maison

Alle unsere Salate kdnnen auch in der Schiissel zum Teilen bestellt werden Grilled cheese sandwich with tomato, mozzarella and a basil pesto
Nos saladles sont aussiservies en grand bol 3 partager
All our salads are also served in a big bowl to share CLUB & CROQUES SERVIERT MIT / SERVI AVEC / SERVED WITH

Siisskartoffel-Chips oder griinem Salat / (hjps de patates douces ou salade verfe | Sweet potato crisps or green salad

CEURS - NASCHWERK - SWEETS e

Gt Affogato noyé. 8- ]
Glag'/rﬁt Vanille aus Madagascar in heissem Carlito Espresso @a/é 501”//10/%/ 8.-

Espresso chaud Grlito avec glace vanille ol Madagascar Kaffee oder Tee lhrer Wahl, begleitet von einer ,,Brandli Bombe“ Praline

Freshly roasted Carlito espresso coffee with ice cream with vanilla from Madagascar (afé ou the de votre choix, accompagné d e truffe ,, Bréndli Bombe

M a« & ?/I”lld 12- Coffee or Tea of your choice, accompanied by a chocolate truffle “Bréndli Bomhe”

mit frischen Erdbeeren / aux fraises fraiches | with fresh strawberries 5&9’; lea CS)OM PRO KUGEL / PAR BOULE / PER SCOOP 5.-
fWM% CS)MMIZ CZW 12.- Vanille - vanile- vanilla Schokolade - chocolat- chocolate  Erdbeer - raise- strawberry

mit Movenpick Edelweiss Blaubeeren Meringue Glacé Zitron_e - difron- Iemon _Mango - mangue- mango Limt - cannefle- cinnamon

Brownie au chocolat servi ticde, glace Movenpick Fdlelweiss Mirtille Meringue Stracciatella - stracciarella~ stracciatella

Warm chocolate brownie served with Movenpick Edelweiss Blueberry Meringue Ice cream
e LE WEEKENID BRUNCH e

@W @/MW - Coupe de Prosecco- Glass of Prosecco W g (5) m/

g Pliittchen von [Walllser Goppa Sekinken Ghespegialititen, Hausgemachles B g
Cﬁﬂﬂﬂﬂ%ﬂﬂ - Jus d'orange- Orange juice 6 % ok fﬂ(’% IIIZ{/ m&% Muesii Bircher fait maison
g@%e 0{@ W ?ﬁa W Asstetfe de vianae séchée (oppa Valaisanne, spécialités de fromages ;Hon‘lemad:eSms;s fLiesS lercherg

. , . . saumon fumé et fromage frals
- (afé ou the de volre choir - Coffee or tea of your choice Platter of Valaisan Coppa dried meat and cheese specialities Saladiine de fruits frals / Fresh fruit salad

(2! ﬂé"iﬁ % M gi 55 5;’ smoked salmon and cream cheese £ (5) z z % é
Fonfitiien, Habes Pochlerte Sler Benedict mit Hollanduse Sauce Bicunie mit Rl
Eut's pochés beinédictine avec sauce holandaise Brownie au chocolat tiéde, avec Créme Chantilly

Panier de pain, croissants, confitures, beurre des ajpages Poached e P :
4 4 4 ggs Benedict with hollandaise sauce et c
Bread hasket, croissants, jams, alpine butter Warm chocolate brownie with whipped cream

DER DELI BRUNCH: SAMSTAGS & SONNTAGS, 11.00-15.00 UHR AB 2 PERSONEN, 55.00 CHF PRO PERSON
LE WEEKEND BRUNCH EST SERVI LE SAMEDI ET DIMANCHE, 11.00 A 15.00 HEURES A PARTIR OE DEUX PERSONNES, 55.00 CHF PAR PERSONNE
DUR BRUNCH IS SERVED ON SATURDAYS AND SUNDAYS, 11.00 AM - 3 PM AS OF 2 PEOPLE, 55.00 CHF PER PERSON




